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Der Geschmack der Sonne

Nach drei Jahrzehnten Entwicklung kommt der Durchbruch bei den Solarkochern in Sicht / Ersatz fiir Brennholz

Von Norbert Glaser

Bei Harald Schiitt zindete der Funke
1986 auf einem Solarkocher-Workshop.
Seitdem hat ihn die Idee, Sonnenstrahlen
zum Kochen zu nutzen, nicht mehr losge-
lassen. Heute vertreibt Schitt mit Hilfe
eines Vereins sowie anderer Organisatio-
nen Solarkocher in Namibia. Kaum je-
mand, der einmal gesehen hat, wie allein
die Kraft der Sonne einen Topf mit Was-
ser zum Kochen bringt, kann sich der Fas-
zination der Sonnenenergie entziehen.
Dabei ist das Prinzip denkbar einfach: Die
Strahlen der Sonne werden gebundelt und
auf einen Kochtopf gelenkt. Hochwertige
Solarkocher konnen Temperaturen von
iber 200 Grad erreichen. Oft nutzen die
Kocher die Form einer Kiste oder eines
Parabolspiegels, um die Strahlen zu kon-
zentrieren.

Dass Solarkocher funktionieren, be-
zweifelt heyte niemand mehr. Unzahlige
Prototypen sind in den vergangenen Jahr-
zehnten entwickelt worden. Doch ein
kommerzieller Selbstlaufer wurde nie
daraus. Dabei sind die Kocher heute néti-
ger als vor 30 Jahren.

Essen oder Energie

In Namibia etwa wird es fir die Frauen
immer schwieriger, an Feuerholz zu kom-
men. Ein wachsender Teil der landlichen
Bevolkerung muss sich inzwischen Kero-
sin, Feuerholz oder Gas fir die Zuberei-
tung warmer Mahlzeiten kaufen®, berich-
tete Schiitt voriges Jahr auf einer interna-
tionalen Tagung im italienischen Varese
zum Stand der Solarkochertechnik, .viele

ib sich heiden, ob sie

15 bis 18 Prozent des Primarenergiever-
brauchs aus — mehr als Atom- und Was-
serkraft zusammen. Die steigende Nach-
frage nach Brennholz fordert nicht nur
das Entstehen von Wiisten, sie bedeutet
auch, dass eine wu:hnende Zahl von Men-
schen — die Welternah

FAO spricht von zwei Milliarden — iber
zu wenig Energie verfiigt, um sich regel-
méBig ein warmes Essen zu kochen.

LWir sind ein Land mit reichen Energie-
vorkommen*, sagt Senti Thobejane vom
siidafrikanischen Ministerium fur Boden-
schiitze und Energie, , doch wir leben in
der paradoxen Situation, dass die Kraft
der Sonne weitgehend ungenutzt bleibt,
withrend andere Reasoumn im UbermaB

b werden. B; holz, in landli-
chen Gebieten noch immer die wichtigste
Energiequelle, wird zunehmend knapper.*

Das Land am Kap hat gehandelt. Seit
1996 lauft in Stidafrika mit deutscher Un-
terstiitzung ein Feldversuch zu Solarko-
chem lnnerhalb von sechs Jnhnn soll da-

, welche F

mit der Analyse der értlichen Situation,
den Bediirfnissen der Bevolkerung und
den traditiouellen Kochgewohnheiten be-
ginnen. Die Auswahl eines konkreten Ko-
chers kommt sehr viel spater.”

Sieben verschiedene Solarkocher wur-
den in der ersten Phase ein Jahr lang in
drei Regionen im trockenen Nordwesten
Siidafrikas getestet. In allen Testgebie-
ten zeigte sich, dass die Kocher von den
Nutzern akzeptiert wurden®, sagt Bier-
mann. Die  Testfamilien* kochten an 38
Prozent aller Tage mit S rgie.

stadtnahen Gebieten gekauft werden. Fir
die Landbevilkerung ist ein Preis von 25
bis 60 US-Dollar je nach Modell noch zu
hoch®, sagt Avinash Singhal vem Mmuw
rium fiir Nichtkonventionelle

men in Neu-Delhi. Gleichwohi konlen
triert sich das laufende Programm auf
den kommerziellen Erfolg. Singhal zufol-
ge hat das zum Aufbau eigener Vertriebs-
netze (,Solarshops®), besserem Kunden-
service und benutzerfreundlichen Model-
len, aber auch zu héheren Preisen und

kenden Verkaufszahi

Das heifit, die Solarkocher wurden min-
destens so oft genutzt wie Kerosin, Holz,
Gas oder Strom. Mit der Qualitit waren
die Nutzer bei 93 Prozent der Mahlzei

fihrt.

In Siidafrika steht die kommerzielle Er-
fahrung noch bevor. In der zweiten Phase
der Feldstndle werden deshalb die Ver-

h n von vier Solarkocher-

zufrieden.

Vorreiter Tibet und Indien

JDank der kostenlosen Sonnenenergie
konnten die Familien jeden Monat zwi-
schen drei und finf US-Dollar qpan-n 3
sagt R.ichnrd Palmer, ein sudafrikani

sederEmﬁlhrungderKocher tgeg

scher B , der eb "“andeum—

stehen, wie sie technisch optimiert wer-
den konnen, und was zu tun ist, um sie zu
einem kommerziellen Erfolg zu machen.
Beim Treffen in Varese, dem bislang gro8-

such im Mittelpunkt des Interesses. ln
Berlin und anderswo haben staatliche
Stellen die Forderung von Selarkechern
auf Eis gelegt, bis die entgultigen Ergeb-
nisse vom Kap

Die erste Phase, d.nnchmtdrrAbep-

mit dem wenigen Geld, was sie haben,
Essen oder Energie kaufen wollen.*

In vielen Lindern des Sidens sieht es
dhnlich aus. Weltweit stelit Brennholz die
wichtigste Energiequelle dar. Holz macht

i Zusammenar-
beit (GTZ) klar, dnud:eBulﬁirErfol;
oder frith gelegt wird: Jeder
Versuch, Solarkocher einzufithren, muss

ekt mitarbeitet. Auch wenn am Ende vie-
le einen Solarkocher kaufen wollten — fur
Biermann und Palmer garantiert das
noch nicht den kommerziellen Erfolg der
Solarkocher. Bislang gab es Teilerfolge
ben ihrer Verbreitung nur in Tibet und In-
dien. In Tibet zum Beispiel konnte sich
der Solarkocher praktisch komplett dumh-
setzen, weil den Menschen a
Armut und dem akuten Mangel an an&
ren Brennstoffen keine Alternative bleibt.
In Indien wurden mit staatlicher Hilfe
und stark subventionierten Preisen in den
vergangenen Jahren 475000 Solarkocher
verkauft. Das Land liegt damit weltweit
an der sﬁe Allerdings vermuten
Experten, weniger als 40 Prozent
auch genutzt werden. .Entgegen der ur-
spriinglichen Intention zeigte sich, dass
die meisten Solarkocher in Stadten und

dell E sollen Ende
2000 vorhegen Sch( 'n jetzt aber haben die
Experten Schlussfolgerungen gezogen:
Man darf das Programm nur in dem Ma-
Be forcieren, wie Partner und Nutzer fol-
gen konnen*, sagt Palmer, .eigentlich soll-
ten sie es sein, die das Tempo vorgeben.*

In der Vergangenheit scheiterten viele
Anliufe, weil die Fachleute die sozialen
und kulturellen und politischen Rahmen-
bedingungen ignorierten. Wird etwa die
warme Mah!zeit in einem L.md traditio-
nell nach S ¢, ist
mit Solarofen wenig auszurichten, ebquo,
. N jonelle Energietriger hoch




